
 

KW 34 Menü 1 Nährwerte Menü 2 Nährwerte

Frikadelle vom Rind & Schwein 15a, 17

mit Bratensoße 15a, 23, 1

Bohnengemüse 21

& Salzkartoffeln
Götterspeise mit Vanillesoße 21, 1

pro Portion:
670 kcal

deftige Pilzpfanne  21

mit Butterspätzle 15a, 17, 21

Götterspeise mit Vanillesoße 21, 1

pro Portion:
394 kcalMontag,

17.08.26

Makkaroni mit  gebratener  Jagdwurst & 
Reibekäse 15a, 17, 23, 24, 2, 5, 6

dazu Tomatensoße 15a

Apfelmus 5

pro Portion:
373 kcal

Eierflockensuppe 17

Milchreis mit Zucker & Zimt 21, 118

Apfelmus 5

pro Portion:
365 kcalDienstag,

18.08.26

Szegediner Gulasch 15a, 1

dazu Prager Serviettenknödel 15a, 17, 21

Quarkspeise 21

pro Portion:
534 kcal

Pichelsteiner Gemüseeintopf mit 
Kasselereinlage 23, 2, 5

dazu eine Scheibe Graubrot 15a, 15b

Quarkspeise 21

pro Portion:
299 kcal

Mittwoch,
19.08.26

Weißer Bohneneintopf mit Kasseler 15a, 20, 

23, 1, 2, 5

dazu eine Scheibe Graubrot 15a, 15b

Kirschkompott 

pro Portion:
363 kcal

2 Eier in Senfsoße 15a, 21, 24

Wachsbrechbohnensalat 
& Salzkartoffeln
Kirschkompott 

pro Portion:
323 kcal

Donnerstag,
20.08.26

Seelachsfilet paniert 18

mit Remouladensauce 15a, 17, 21, 1, 3

dazu  Röstkartoffeln 1

Banane 

pro Portion:
543 kcal

Kräuterquark mit Leberwurst, Butter und 
Zwiebeln 21, 24, 5

& Salzkartoffeln
Banane 

pro Portion:
404 kcal

Freitag,
21.08.26

Grüner Erbseneintopf mit Rauchfleisch 23

dazu eine Scheibe Graubrot 15a, 15b

Pudding mit Vanillegeschmack & 
Schokosoße 21, 1

pro Portion:
549 kcal

Kartoffeleintopf mit Kasselerfleisch 15a, 2, 5

dazu eine Scheibe Graubrot 15a, 15b

Pudding mit Vanillegeschmack & 
Schokosoße 21, 1

pro Portion:
451 kcal

Samstag,
22.08.26

Geschmorter Schweinebraten 23

Rosenkohl 21

& Salzkartoffeln
Fruchtcocktail 

pro Portion:
447 kcal

gepökelte Rinderzunge 2, 5

mit Kräutersoße 15a, 21, 118

Schwarzwurzeln 21

& Kartoffelpüree 21

Fruchtcocktail 

pro Portion:
629 kcal

Sonntag,
23.08.26

Enthält: (15a) Weizen und Weizenerzeugnisse, (15b) Roggen und Roggenerzeugnisse, (17) Eier und -erzeugnisse, (18) Fisch und -erzeugnisse, (20) Soja und -erzeugnisse, (21) Milch und -erzeugnisse, (23) Sellerie und -erzeugnisse, (24) Senf und
-erzeugnisse (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Süßungsmitteln, (5) mit Antioxidationsmittel, (6) mit Phosphat, (118) Thermisiert, ohne Kühlung haltbar

Änderungen vorbehalten.


